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31 DICEMBREY _ BRINDISI
> ORE 20.30 T EAUGHURE ¢

SCALE DEL GUSTO Partecipazione
+39 35T 1 8Y2869 su prenotazione



Il berivenuto

| Ricordo di uno sfoglio
spuma calda di ricotta / salsiccia al finocchietto croccantef
sfoglia di pasta e cannella

Gli antipasti

. Tartare di vacca modicana slow food _
spuma di Ragusano D.O.P. / insalatina di lenticchie in agrodolce

Carpaccio di gambero rosso
crema di cavolfiore siciliano /
emulsione d’olio d'oliva al mandarino e all’erbetta cipollina

| primi -

Risotto mantecato al broccolo verde
quaglia CBT e il suo ristretto /
fonduta leggera di Piacentinu Ennese D.O.P.

Cannelloni di Russello
rmotta € sanapo / guazzetto di crostacei e zafferano ibleo /
calamaro scottato

| secondi

Flletto c|| maialino CBT
purea di castagne e té nero Lapsang Souchong /
salsa al timo selvatico e olio di porri

Baccala in olio cottura
soffice di patacche allo zafferano ibleo /
funghi cardoncelli al salto

Il dolce

Cuccia di grano Russello e mandorle
cremoso al mandarino di Ciaculli / :
Frescollo Cutrera 2025 / fave di cacao amaro

I| brindisi

Champag he
Mandois a Pierry

€ 110 a persona



< | vini
Selezione in abbinamento alle po’rtate*

Curto Spumante Extra Brut Rosé
Nero d' Avola S:m!aa D. O C

~ Casa Grazia - Laetlltya =
- Frappato Sicilia D.O.C.

: Horus Pittore Contadino
O.C G Cerasuolo di Vittona CIass:co_

- Rlo-Favara - Spaccaforno
. Nero d’Avola Eloro Sicilia D.O.P. -

e 20,00 a 'persona.- s :
*la degustazione vini e facolt_at_iva_' e

e
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